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KUCHNIA ZAMKOWA

Zamek w Lidzbarku Warminskim, Oddzial Muzeum Warmii i Mazur w Olsztynie

Koncepcja, scenariusz: Matgorzata Jackiewicz-Garniec, Andrzej Rzempotuch
Projekt adaptacji pomieszczenia dawnej kuchni: Jacek Struzynski
Obiekty do gablot, materiaty do prezentacji multimedialnych:

Dzial Sztuki Dawnej i Rzemiosta Artystycznego Muzeum Warmii i Mazur, Dominika

Katabun, Anna Malinowska, Dzial Archeologii, Jarostaw Sobieraj, Kacper Martyka

OPIS

W zamku w Lidzbarku Warminskim zachowana jest oryginalna, gotycka przestrzen kuchni
zamkowej o interesujacej architekturze i historii. To duze, szescioprzgstowe pomieszczenie
zajmujace wigksza czg$¢ przyziemia skrzydta zachodniego. Kuchnia zamkowa jest przykryta
sklepieniem krzyZzowo-zebrowym wspartym na trzech granitowych filarach. Kazdy filar jest
inny, filar od strony potudniowej zwieficzony jest ozdobnym, profilowanym kapitelem z
wapienia gotlandzkiego, jedynym tego typu na zamku. Filar sSrodkowy, kolumnowy, wienczy
kostkowy kapitel granitowy. Filar skrajny od zachodu tez granitowy, ale ciosany w o$miokat,

kapitel kostkowy.

Wedlug W. Wotkowskiego, do pozaru wiezb dachowych w 1442 roku, w pomieszczeniu tym
funkcjonowata szkota dla chtopcéw pruskich, a po pozarze, z racji rosngcych potrzeb
biskupiego dworu, w jej miejscu urzadzono kuchni¢ zamkowa. Do tego czasu kuchnia byta w

skrzydle pétnocnym, w ktérym po pozarze urzadzono browar.

Kuchnia zamkowa funkcjonowata w przyziemiu zachodnim od potowy XV wieku, do konca
czasu biskupow, tj. konca XVIII wieku, a takze w czasie sierocinca na zamku, w latach 1859
—1932. Po 1945 roku, zanim na zamku zostalo powotane muzeum funkcjonowata tu
kawiarnia i miejsce koncertow, spotkan. Po powotaniu Muzeum Warminskiego, Oddziatu
Muzeum Warmii i Mazur w Olsztynie, w 1963 roku, w dawnej kuchni urzadzono magazyn

mebli, ktory przeniesiono do Olsztyna w roku 2014.



Obecnie dawna zamkowa kuchnia to nieudostepniane, pilnie wymagajace remontu i
konserwacji pomieszczenie, ktore z racji oryginalnej, gotyckiej substancji zabytkowe;,
interesujacego wystroju, dawnej funkcji powinno by¢ udostgpnione do zwiedzania i

uzyteczno$ci muzealne;j.

W powstatym projekcie rewaloryzacji kuchni zamkowej, ma ona peti¢ funkcje
konferencyjne oraz wystawiennicze. Najwazniejszg rolg adaptacji bedzie uwydatnienie
dawnego przeznaczenia tego pomieszczenia. Nie zachowala si¢ zadna ikonografia dotyczaca
paleniska, pieca. Wiemy tylko, w ktorym miejscu si¢ znajdowato si¢ palenisko, okap
kuchenny, komin, oraz winda do transportu potraw do pomieszczenia powyzej — jadalni

biskupow (Matego Refektarza), wiemy tez, ze funkcjonowaly tu piece chlebowe./MJG

Andrzej Rzempotuch:

Kuchnia na zamku w Lidzbarku musiata wyzywi¢ na co dzien (teoretycznie) okoto stu ludzi,
ktérzy tworzyli zamkowa spotecznos¢, pracowali i mieszkali w samej rezydencji lub przy nie;j.
Dlatego teoretycznie, ze pewna grupa urzednikoéw wraz z pachotkami mogta czgsto wykonywac
swe funkcje w terenie, poza siedziba biskupow. Jadano dwa razy dziennie (wczesny obiad i
wczesna kolacja); mowa o positkach zapewnianych zalodze i pozostalemu personelowi z racji
$wiadczone] pracy. Zarzadzal kuchnig magister coquine (mistrz kuchni, nadkuchmistrz),
wymieniony w ordynacji zamku lidzbarskiego na dziewigtym miejscu, za marszatkiem dworu.
Ilu byto kuchcikow i1 pomocnikéw do wykonywania prostych czynnosci, nie wiemy.
Prawdopodobnie pewne zadania wypekiali ludzie odpowiedzialni za podstawowe prace dla

obstugi dworu, jak transport i utrzymanie czystosci.

Nie jest tak, aby kuchnia jako pomieszczenie ,nie miala wlasnej historii”, ale przemiany
budowlane w tym wypadku nie stanowig zagadnienia ekspozycyjnego. Bierzemy pod uwage
ciggltos¢ jej funkcjonowania, ale patrzymy przede wszystkim na adekwatnos$¢ urzadzen tudziez
uzywanych sprzetow do obrazowanej epoki. Kuchnia na ,,zwyklym” zamku gotyckim — a tym
bardziej dodatkowo regotyzowanym — winna odpowiadac¢ realiom $redniowiecza, ktére mogly
utrzymywac si¢ przez dwa nastepne stulecia. Istote sprawy stanowito funkcjonowanie
obszernego okapu, zbierajacego spaliny i dym, pod ktorym — nie wiemy od kiedy — znajdowat
si¢ stosunkowo niski murowany trzon kuchenny (pierwociny pieca), poczatkowo w catosci

ceramiczny, w miejsce ktorego — i znowu pytanie kiedy? — wprowadzono ptaski piec przykryty



metalowg ptyta, umozliwiajaca bezposrednie stawianie naczyn. Przy postugiwaniu si¢ ogniem
otwartym stawiano naczynia na zelaznych podporkach.

Zamek lidzbarski w zadnym wypadku — co nalezy stale podkresla¢ — nie byl i nie jest
»zwyczajny”. Ten watek przenosz¢ do czg¢sci dotyczacej koncepcji wystawy. Trzeba takze
zwroci¢ uwage na specyficzne formy architektury. W stosunku do konstrukcji lochsztedzko-
malborskiej (kuchnia na Zamku Wysokim), a zwtaszcza malborskiej z konca XIV w. (kuchnia
w palacu wielkich mistrzéw) — gdzie boczne obmurowanie okapu tworzy czapg okrywajaca
palenisko — okap w Lidzbarku jest usytuowany wysoko i mato widoczny; oddzielaja go jedynie
gurty sklepienne. Wynika to z takiej, a nie innej konstrukcji sklepienia. Ta okoliczno$¢ ma

wplyw na przestrzenng aranzacj¢ wystawy./AR

PROJEKT ,,Kuchnia w lidzbarskim zamku”

Powstaly na zlecenie MWiM w Olsztynie projekt autorstwa Jacka Struzynskiego zaktada

polaczenie funkcji wystawienniczej i konferencyjnej.

Andrzej Rzempotuch: Powstaty projekt umozliwia odbywanie w pomieszczeniu kuchni
spotkan publicznych (minikonferencji, seminariow, wyktadow, szkolen etc.) z uzyciem sprzetu
audiowizualnego. Funkcje sali konferencyjnej ma petni¢ w praktyce czg$¢ (nawa) wschodnia,
czyli ta, w obrebie ktorej znajduje si¢ okap po gtéwnym zamkowym kominie. Projekt ustala
ukierunkowanie pdtnocne (w strone komina), we wnece na zamknigciu pomieszczenia jest
przewidziane usytuowanie monitora 84 cal. Foteli ma by¢ 47, w 10 rzgdach (5x5, 4x4, 1x6). W
cze¢$ci zachodniej, wlaczonej do ciggu komunikacyjnego (od pn. przejscie do pomieszczenia
dawnej spizarni, od pd. — do sanitariatu), projektant zaproponowal ustawienie 7 gablot, w

rytmie 1-2—1-2—1; pojedyncze gabloty majg si¢ znajdowac na osiach wnek okiennych./AR

Majac na uwadze okres funkcjonowania kuchni zamkowej (epoka $redniowieczna, nowozytna,
wiek XIX) oraz brak ikonografii (nie wiemy jak wygladatl piec), wyobrazenie o tym, jak
wygladata, mozemy jedynie opiera¢ na analizie porownawczej. W odréznieniu od kuchni
inscenizowanych w przestrzeniach muzealnych (Malbork, Dom Uphagena, Dom Kopernika w
Toruniu), w lidzbarskim zamku komin zostat wtornie przesklepiony, zwiedzajacy zatem nie
bedzie miat mozliwos$ci zobaczenia wielko$ci czarnego komina. Jest to mozliwe dopiero na

pietrze, przy kredensie.



We wnece na Scianie poinocnej, w narozu wschodnim, umieszczony zostanie monitor (84 cale),
z racji wystepowania filara i wglebienia $ciany w tym miejscu, nie bedzie widoczny w cato$ci

pomieszczenia.

Na monitorze udostepniane beda w systemie zapetlonym prezentacje — filmy, ok 15-minutowe:

1. Kuchnia zamkowa W czasach sredniowiecza

2. Kuchnia zamkowa w epoce nowozytnej

Usytuowanie w miejscu dawnego paleniska (pod okapem) stanowiska multimedialnego da
mozliwo$¢ poza podstawowymi prezentacjami, tworzenie dodatkowych filmikow
edukacyjnych, popularyzatorskich, dotyczacych funkcjonowania zamkowej kuchni na
przestrzeni dziejoéw, uzywanych sprzetdw, przygotowywania potraw, wiedzy o przepisach
kulinarnych znanych ze Zrodet, etc.

Tak pomys$lana funkcja stanowiska multimedialnego umozliwi tez wygodng zamiang do

prezentacji w przypadku szkolen, edukacji, konferencji, wyktadow, etc.

W projekcie usytuowano takze siedem gablot o podstawie 100x70 cm wzdtuz $ciany zachodniej
kuchni migdzy oknami, w nich umieszczone zostang oryginalne obiekty w uktadzie
chronologicznym i funkcjonalnym z odpowiednimi opisami umieszczonymi w glebi gablot lub

nad gablotami.

Monitor projektowany w narozu pd.-zach. bedzie dodatkowo stuzyt podczas lekcji 1 warsztatow
muzealnych; bedzie na nim prezentowany material uzupeiniajacy gtéwne projekcje.

Do przygotowania prezentacji/filméw bedzie udostgpniony materiat — wybor muzealiow
przeznaczonych do gablot, przygotowany przez Dziat Sztuki Dawnej i Rzemiosta
Artystycznego MWiM pod kier. Andrzeja Rzempotucha oraz Jarostawa Sobieraja 1 Kacpra
Martyke z Dziatu Archeologii MWiM. Dodatkowo wymienieni muzealnicy pozyskaja

przekazy ikonograficzne.

Taka adaptacja kuchni zamkowej daje mozliwos¢ — co réwnie wazne — wykorzystywania

pomieszczenia do konferencji, odczytow, spotkan zamkowych w pomieszczeniu z dostgpnoscia



dla os6b niepetnosprawnych ruchowo 1 wytaczenie z tych funkcji pomieszczen muzealnych

pierwszego pigtra.

Projekt aranzacji i adaptacji KUCHNI ZAMKOWEJ wg scenariusza powyzej powinien
zawieracd:

- Identyfikacj¢ wizualng calosci

- Plansze informacyjne dotyczace historii pomieszczenia i funkcjonujacych tu na przestrzeni
dziejow kuchni

- Projekty gablot dopasowane do miejsca przeznaczenia (patrz rysunek) oraz do wybranych
obiektow

- Przygotowanie filmow/prezentacji na gtowny monitor wystawy

- Wybdr 1 wycene sprzetu multimedialnego: dwa monitory (84 cale i 46 cale), dwa rzutniki,
naglos$nienie stale pomieszczenia, krzesta/siedziska dla widowni, mozliwo$¢ rozpylania
zapachow (ziola, przyprawy)

- Udostepnienie dla 0s6b niepelnosprawnych ruchowo.



